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cauere 50/70

1310 ¢

/bolsa

CALIBRE 30[50

/bolsa

ESPECIFICACIONES | f
ESPECIE: Solanocera melantho. /
y
/

Pesca extractiva. ORIGEN: China.
BOLSA: 900 g. CAJA: 5 bolsas.

Lanéos'/'ino

TOPGEL
SOLUTION af‘;en‘r"ino

SalMéﬂ aLUMaCIO

oreco aCIO S
et i o PRECIO A
da racion ESPECIFICACIONES ||
€100 8 ESPECIE: Salmo salar.
sale a ORIGEN: Noruega.

3127 € ., PIEEZM o QO

ESPECIFICACIONES I
ESPECIE: Pleoticus muelleri. ORIGEN: Argentina, |

Atlantico Sudoeste, FAO 41. PIEZAS: disponibles en
distintos calibres. ESTUCHE: 2 Kg.

OPG
TOPGEL \/eﬂ‘lLf‘eSCa cle A'ﬁ’m
Brochetas o2

L-a'\éOS‘H'\OS

% ESPECIFICACIONES |
e . :
- ESPECIE: Litopenaeus vannamei. |

BROCHETA: 50 g (8 langostinos).
ESTUCHE: 600 g.

estuche de
600 g sale a

ESPECIFICACIONESI La racion de 150 g

ESPECIE: Thunnus ale a
albacares/obesus.
Pesca extractiva.

ORIGEN: a consultar.

— :
' "‘;,{w CAJA: 6 Kg aprox.
TR A

i ; B
6 ,




ESPECIFICACIONES I Wi

ESPECIE: Penaeus vannamei. Acuicultura.
ORIGEN: Centro y Sudameérica.
ESTUCHE: 2 Kg.

CALIBRE 25[38

10,80 €/xg

La pieza de 30 g

\l' . ‘ “ ' cavere 38 42

® La piezade 25 g

@)
cOcic:'o

p——— cnusre &0 I 60

/," “‘\\\ 9’90 €/ Kg CALIBRE 60[80 CALIBRE 80,100 :.

TOPGEL IR Sl ¢ pic72 de 18 ¢ 9,50 €/ ke 9,15 €/ks
PREMIUM " - ) 0 18 La pieza de 13 g La piezade 10 g
s Y X y € sale a sale a
T R8> 013¢1 010
. ‘ \ ! !
& § \
b

350/400
400/450

M, 3 aS I 450/500

|

Je Baca a0 |
E)ﬂLr‘a

ESPECIFICACIONES I

ESPECIFICACIONES |
k ESPECIE: Gadus moruha. A
Pesca extractiva. i ESPECIE: Homarus americanus. I

ORIGEN: Islandia. ORIGEN: Canada.
BOLSA: 500 g. CAJA: 8 bolsas.

Concle
de Vieire

cauere 10/20

I ESPECIFICACIONES

ESPECIE:

Octopus vulgaris.
Pesca extractiva.
ORIGEN: Marruecos.
UNIDAD: 350 g aprox.
CAJA: 8 bolsas.

7;n+acul os
de Pulpo

cOcic‘o

cauiere 20/30

bolsa

ESPECIFICACIONES I

ESPECIE: Argopecten purpuratus. I
BOLSA: 800 g. CAJA: 10 bolsas.

- *eN 500
. % Al :
o %= O
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SOLUTION M aa

cle M ar IScO DESCRIPCION:

Marisco (cola de gamba,
carne de mejillon,
pulpo cocido), pimiento
rojo y verde, surimi.

Pal l"lLOS

' «iif=> DESCRIPCION:

R 40% surimi.
de Surimi —
ESPECIFICACIONES
ESTUCHE: 1 Kg. f
CAJA: 5 estuches. /
La pieza
T 000 |
Tl C© /

3,
La racion de 150 8

*108¢

K=

h

7 -

ESPECIFICACIONES |

ESPECIE:
Donax tranculus. TOPGEL
ORIGEN: Turquia. ESPECIFICACIONES | SOLUTION ===
BOLSA: 250 g. ORIGEN: Marruecos. >y
CAJA: 12 bolsas. PIEZA: 14 g. -

BANDEJA: 550 g.
CAJA: 10 bandejas.

L2 racion Sar-c]inas -
‘;‘jé? : aL'UMaclas ~

i
Q 10,15 €/bandeja

La pieza de 14 g

026«

2,10 € LUB"\C\ ESPECIFICACIONES |

/ ba n d €)d Q Ie+e ESPECIE: Dicentrarchus Labrax. |

ORIGEN: Turquia.
PIEZA: 120-160 g. CAJA: 5 Kg.

causre 120/160 C/P

12,00 €/ke

La pieza de 140 g

_ 168«

ESPECIFICACIONES I

BANDEJA: 200 g. I ®
e, N CAJA: a consultar. | i

gy =
-' .

i
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ESPECIFICACIONES I TOPGEL e
' ESPECIE: Pleoticus muelleri. SOLUTION
7 ORIGEN: FAO 41. Océano

Atlantico Sudoccidental. | }

. BOLSA: 900 g. CAJA: 4 bolsas. .
)u()os ( ‘
21, 80 €/bolsa g
' La racion J —
de 100 g sale a

218 <

TOPGEL
Geamba cocid Qo
@ a i ESPECIFICA::)NESI COla c:le 6&’“66’\

La racion de 150 g ESPECIE: 'pelacla c:‘eSve’\aC‘a

l Parapenaoepsis Spp.
sale a 1 74 €
!
4 :

Pesca extractiva.
TALLA: G.
ORIGEN: Nigeria.

ESTUCHE: 1 Kg. Zar‘zue’ a cje

AlLumedos Q
N (E5e)

La racion
de 100 g sale a

3 2’62€

Salmon ahumado,
ESPECIFICACIONES I ~ atdn ahumadoy

fogonero ahumado.
BOTE: 700 g. CAJA: 4 botes |

I ESPECIFICACIONES

ESPECIE: Meretrix lyrata. TOPGEL :
ZONA DE PESCA: FAO 61/71. SOLUTION QOC'« I3 Cle
ORIGEN: Vietnam. J

ARTE DE PESCA: Rastras. M ,
TALLAS: 40/60 y 60/80. erivza

CAJA: 6 Kg. 10’85 €/ Kg . M

Alme "a

Liids blaﬂca
CALIBRE
cauiere 60/80
& o
La racion

de150 g La racion

de 150 g

| ESPECIFICACIONES

sale a ESPECIE: Merliccius australis.
sale a Pesca extractiva.

ZONA DE PESCA: FAO 87/81/41
; € 0 47 : % ORIGEN: Austral. PIEZA: 140-180 g. o -
; g ! : € P e med ! { 1 CAJA: 4,25 Kg (neto). -

e




; MODO DE ELABORACION:

: Codillo de
Cerdo confitedo

Precalentar al bafio Maria durante
10-15 minutos a una temperatura de 85 °C

0 en microondas a maxima potencia
durante 3-5 minutos con bolsa.

Introducir el contenido de la bolsa
: Q en el horno y dorar durante
10 minutos aproximadamente. I

ESPECIFICACIONES I

PIEZA: 375 g aprox. I
CAJA: 8 Uds.

DESCRIPCION:
Codillo confitado
con un preparado
de especias.

Secreto
de Cerdo

DESCRIPCION:
Hj Parte entre
- la paletilla

y la panceta.

P

La racion

de 150 g sale a

033¢

ESPECIFICACIONES I
BOLSA: 2,5 Kg aprox. I
CAJA: 2 bolsas.
Coclinillo
] (7
o PRECIOA

s j CONSULTAR
W ol

ESPECIFICACIONES | |

ORIGEN: Espana. |

3,05 « I
Cérnicos

Car-r-i“ac'a
de Cerdo
al vino 7i—n+o

ESPECIFICACIONES I

BOLSA: 1Kg.
CAJA: 5 bolsas.

22,00 €/xg

gy, La racion
. de150 g

sale a
MODO DE ELABORACION: 0

Descongelar en refrigeracion
Seag@ V Calentar completamente en
sartén o plancha.

ESPECIFICACIONES I

PIEZA: 3,5 Kg aprox.
CAJA: 6 piezas.

\/acuno

L-OMO al‘/’O

-
e -



Solomillo de
Cerdo rellenc
de Pate y Bacon 1o,

rellenas por la parte
de central de paté

tipo campagne,
TOPGEL bacon y datiles sin
SOLUTION hueso.

12,55 €/kg

La racion
de 150 g
sale a

188

DESCRIPCION:

Punta de solomillo de ternera
ESPECIFICACIONES marinada y cortada con un grueso |
ELABORACI‘SN' BOLSA: 120 ¢ aproximado de 4 mm, textura perfecta.
) CAJA: 16 Uds, No incluye ningin anadido.
Se cocina a una
DE temperatura entre

150 °C'y 200 °C, : A%
0 dejar enfriar i

antes de lonchear. MODO DE ) X
ELABORACION: F e
Precalentar al bano Maria

durante 10-15 minutos a
una temperatura de 85 °C "

ESPECIFICACIONES I

BOLSA: 3 Uds.

PIEZA: 450 g aprox. |
CAJA: 2 bolsas.

0 en microondas a
maxima potencia durante
3-5 minutos con bolsa.

Introducir el contenido .
de la bolsa en el hornoy N oz
dorar durante 10 minutos DESCRIPCION:
aproximadamente. Pieza noble obtenida

del despiece de la canal
de cerdo confitada con un
preparado de especias.

PIEZA: 400 g aprox. I 4
CAJA: 2,8 Kg.

Costill. Ribs

La pieza de 400 g

de Cerdo |8
confitedo 482c

B .

PRECIO A

CONSULTAR

ESPECIFICACIONES I

ESPECIFICACIONES |

y ORIGEN: Europa.
RACION: 7 lonchas de 10 g (70 g).
CAJA: 20 raciones interfoliadas.
ESTUCHE: 14 Kg.

CAJA: 5 estuches.

45,65 €/estuche

La racion de 70 g

ESPECIFICACIONES |

PIEZA: +2,4 Kg.
CAJA: 15 Kg aprox.

de Buey




o e i .,,-\""\-\.'\-\.\_h
; . e %‘ R e

B : o | DESCRIPCION:
> 2 % . . . . .
" TOPGEL ' Abacle [o) Pimiento del piquillo
ISOLUTION| " - i H; relleno de bechamel
T . | con guiso de carrillada

al vino tinto.

D N 7 Pomodoro

La pieza de 150 g q

i e o j -

DESCRIPCION:
Filete de Abadejo

de Alaska, de pesca Sin vapor .
sostenible MSC, 200°C é C -l l
cortado en 25-30 min. e arriliera

porciones

- ESPECIFICACIONES
AT f;’;;fﬁé“da:tg‘:a;‘: Eg(-?z :gr::: PIEZA: 150 g aprox. i al \/I"\O Tl'"\'lLO
. ymozzarella. : CAJA: 30 Uds. aprox. .
@ @ 0 Q l(—jz %Igzgasale a
Hojeldre Vieira o )
ES ArreS0S _— CAJA: 5 bolsas.

’ r_.';uer_cs sin descongelar. DE

;.E?.;l - M 180ch durante 5 ?ig.w
A : 15-20 min. aprox. =~ a 85
iy SO l La pieza de 100 g

TOPGEL
LUTION
! —-—
‘ ‘ Gra‘r"ir\aclo

c'e Bréco’i La pieza de 100 g

sale g
g 0 84 €
!
. . = ESPECIFICACIONES
PIEZA: 100 g.
CAJA: 40 Uds.

Pinmiento relleno

g

- 10 min.
DESCRIPCION:

Carne de vieira

a 180 °C
16%, esparragos A
verdes 5%. 22 min.
DESCRIPCION: ‘

b . ESPECIFICACIONESI Gratinado de

I X ~ PIEZA: 100 g aprox. @ @ 0 Q brocoli ideal para

SR : .-l'CAjA: 30 Uds. (3 Kg). 0 ;ctzr:;;?an;rs
TOPGEL

S PREMIUM Qabas con Qe 1o

; N
Q (al eS‘HO Je Ca/l‘[’agm‘a)
> ” ESPECIFICACIONES l La racién

h de 150 g

000

sl=l=T® [
0G000

ESPECIE: Notodarus sloanii. I
BOLSA: 1 Kg. CAJA: 4 bolsas.

sale g

DESCRIPCION: 1’ 97 €

Pota neozelandesa con un fino enharinado L
seglin receta original de Cantabria. 3

Sin descongelar @ @ 0 Q et
(180-190 °C) 2 min. fix
- L ’ : Ll

__"- - .‘ LK o o T i :

4

T
- = ) et

ok L Y.
- - s o

]




Solle. rellens. e
MOUSSe cle GaMbaS

ESPECIFICACIONES
a Os PIEZA: 170 g.
i CAJA: 3 Kg.

20,00 €/

La pieza de 170 g

ale a :
’ € 'D.ESCRI‘PCI()N:

Filete de solla

relleno de gamba - 5
y mousse de 2min. 900w = 180°C

gamba. 6 min.  22-24 min.

Muselina de i H

5>

E S Par-pag oS DESCRIPCION:
Suave muselina de esparragos

ideal para acompanar a tus platos.

La pieza . -
L o
c| ePe de 130 g sale a s:1§|52a de70 g
e Viera 175 1 11
193¢ €

v 6«”\{9«5
i ESPECIFICACIONES | :
ESPECIFICACIONES @ @ PIEZA: 70 g. CAJA: 20 Uds. I
PIEZA: 130 g. O —
2/ 0000000 €

Precalentar

0 0 10 min. a 170 °C
4-5 min. 2 min.y 15 seg. h 20 min.
. ©- 00 O000OO e yumeene
mln.

g :

2 min.

A 2 min.
"DESCRI‘PCION ‘

Crepe salado relleno de una crema de
queso con tiras de jamon y paleta cocidos.

- ConcLa Vieir*«

La pieza de 110 g

Greatinado
c'e Pa'lLa‘lLa

- ; -_'-E:u
: y .;: :-'..
s = L
ESPECIFICACIONES ~ R IPCION: i iy
TOPGEL | ovescrrpcion: Q@)
SOLUTION PIEZA: 110 ¢. CAJA: 10 Uds | Concha vieira 4 i
La : rellena de carne ~ 200°C R
Pieza e - iei 9 20 min R
de 120 g saje 3 © devieira 19%. g

'7dow =" 180°C 7|
2m|n 40 seg o 24 min. Sk

e R
= I




quz.as cle

o Guindilles S S

r‘ebOZaC'aS ‘_' S

{
Lanéosﬁno

15,30 €/kg

La racion fie. ey =~ T
de1s0e R . " e
sale a r

700w 100 °C
5-6 min. = 6-8 min.

4,50 €/bandeja

La pieza de 20 g DESCRIPCION:

ESPECIFICACIONES L .
ESPECIFICACIONES I Guindillas verdes recubiertas de
BOLSA: 1 Kg. un crujiente rebozado, prefritas
PIEZA: 20 g. BANDEJA: 10 Uds. I CAIA D bl B s

CAJA: 15 bandejas.

Sin descongelar a
180 °C varios min.

: Sa/<i+0$
7 de Setas,

Jamc’m v Foie

1195¢: ) @@

O
o

L3 pi 7y f ESPECIFICACIONES |
pieza
de15gsale a Q o o S A %OKE: |

CAJA: 4 estuches.

' y 4
o

K

~—— =

‘ -

ESPECIFICACIONES | i TOPGEL
s 3
PIEZA: 15 g. CAJA: 800 g, I - Sin gtésgggggl;ri a SOLUTION

| —— Sin descongelar a
i 180 °C de 2-3 min.

Sin descongelar a La pieza S&kl.+0$ cle

180 °C de 2-3 min.
de 20 gsale @ 5
= L ansostinos
(<

ESPECIFICACIONES
PIEZA: 15 g.
CAJA:800 g -

s
A
E1E
o Bt
5




Cr-ujien'/'e )
de Putata g Ssmin.

LaﬂjOS'FmO

0

@)

5,90 €/bandeja

La pieza de 30 8

ESPECIFICACIONES I

PIEZA: 30 g aprox.
BANDEJA: 10 Uds. (300 g).
CAJA: 10 bandejas (3 Kg).

G

La piezade 25 g

' 0,61¢

ESPECIFICACIONES

25 o. BANDEJA: 10 Uds. (250 g).
PIEZA 22 S CAJA: 10 bandejas (2,5 Kg).

160-180°C | 200°C | &
3-5 min. 5-7 mm

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 10 g.
BOLSA: 1 Kg.
CAJA: 3 bolsas.

Ravioli de
La'g ostino

PIEZA: 20 g. BANDEJA: 10 Uds,

frescoen §

T;MPUr“a ,

000
00

-.. -
-

La pieza

de10gsalea

015¢

DESCRIPCION:

Cola de

langostino

Vannamei 50%

con especias
recubierto de 180 °C
pasta filo. 2-3 min.

5 000

o

ToPGEL W
PREMIUM

5,30 €/bandeja

La pieza de 20 g

ESPECIFICACIONES

(200 ).
CAJA: 12 bandejas (24 Kgg,)

o R

DESCRIPCION:

(. .
- = 3-5min

Ravioli de pasta filo

relleno de langostino £

vannamei 44%, 250 °C

calamar 7% y verduras. ey 5-7 Min.

La racion de 150 g

{183
-_—

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 17 g aprox.
BOLSA: 250 g.
CAJA: 12 bolsas

A
180 °C b
: : 200 °C |
3 min.y medio . ;
@ aprox. 6 min. aprox.




e T,

e I
e N T ;’i Sl
o e

TOPGEL [faseee
SOLUTION

Lapiezade20 g iy g r..“#

015

ESPECIFICACIONES I

i PIEZA: 21 g
.r el CAJA:SOOg,

| B
A :: _ ESPECIFIcACIONES , @ @ PIEZA: 20 g CAJA: 3 kg,

= CE =

000 = =
Afuego 6-10 min. ~ Precalentar = Hervir ' 160 °C
moderado a200°C 3min. 3 min.sin
unos 2 min.

15 min. descongelar

B o e
Alc«cL\O-Ca
COV\-G'/’«C,« 0

11,15 €/ bandeja ESPECIFICACIONES
La pieza de 80 g

PIEZA: 80 g.
BANDEJA: 950 g.

sale ao 94 CAJA: 4 bandejas.
> L 3

TOPGEL )
SOLUTION Emlpa'\ac]a de Carne =
gallega de carne
(pal d do 30%). 5 o
12,40 €/unidad e L

La racion de 150 g ESPECIFICACIONES
sics 0000
PIEZA: Plancha
€ de 1.800 g.
! CAJA: 1 Ud.

- % TOPGEL j
3\ ' o5 s, T Evnvpanada de Afun
| ; - i
Erg f B s
‘_‘ ‘. . " i : - DESCRIPCION: ‘ 12’40 €/unidad

Auténtica empanada

Sin descongelar a
180 °C de 23 min,

gallega de atiin 30%. 180-200 °C

70-75 min. La racion de 150 g
ESPECIFICACIONES | salea
PIEZA: Plancha de 1.800 g. y €
; CAJA: 1 Ud.
h |

Empanacla 180
| CETED
cocida de Atum

La racion de 150 g
PIEZA: Plancha

_ sale a
el QOO0 O ,14 3

ESPECIFICACIONES

ket




r; - HF
e ""\-:_ 14
- W .
DA DESCRIPCION: D Pl g
2 Con queso azul y cebolla ] : " -:'. v C—quue+a
- caramelizada. Bechamel “ 4 |
- suave y cremosa elaborada Calenyar a 200 °C, i C ” I
con leche fresca. La cebolla reducir a 180 °C 1 o arriliera a C - 9
L escaramelizada por y freir 4 min. .

A nosotros mismos.

Croguetes de
Queso Azul 4
,C:?f?szu a ,Cgtsme,,i zaca

7,80 €/Kg ESPECIFICACIONES
J — -
La pieza

 PIEZA:40 g
BOLSA: 1 Kg.
de 40 gsalea CAJA: 4 bolsas.

¥18 0000
0000

Croguetas e
B Rabo de Toro

2-3min. | DESCRIPCIGN:

ququeta elaborada con e|
tipico sabor del rabo de toro

La pieza
cordobés, 66% de ternera. :

de 32 g sale a

N 7777777777575PECIFICACIONES
OO = 500g.,

CAJA: 6 bolsas.

Cr-oq‘ue'/'as

de Boletus

8 ToPGEL TN K
PREMIUM . 7

-

1 Vino Ti
@ @ 0 no ’\+O

La pieza
de 40 g sale a

Q00O

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 40 g.
BOLSA: 1 Kg.
CAJA: 5 bolsas.

TROEEIIGEL Saskiac siiii: f
DESCRIPCION: UM

Con gulasy 2] g Poiue+as
gambas al ajillo. g @ @ C

Bechamel suave f‘emos

] RO Calentar a 200 °C, ”’**’*****as

elaborada con
leche fresca.

DESCRIPCION:

Croqueta con Hongo
Boletus y aroma

de trufa. Bechamel
suave y cremosas
elaborada con N

H-. o
iR
s

1 i
f A 'I":' - 3

-

E’ TN-ca

ESPECIFICACIONES

L PIEZA: 40 g.
- BOLSA: 1 Kg.
CAJA: 4 bolsas.

— 000000000

leche fresca. o
||

180 °C :

4 min.y30seg. |

i ol

La pieza
de 40 g sale a

10325
Vﬁb”

e
P

reducira180 °Cy

freir 3 min. y 15 seg. O

1243
e
180 °C

4 min. aprox.

DESCRIPCION:

Croquetas elaboradas a partir de una bechamel
con carne de carrillera de cerdo y vino tinto.

Sl L,

00 . .-

La pieza S
de 20 g sale a [EIEEAE

019,

00

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 20 g.
BOLSA: 1 Kg.
CAJA: 4 bolsas.

Cr-oc;uew‘én

de Jamén Ibérico

La pieza
de 60 gsalea

7*'fvevo
ESPEClFlCACK)NES

PIEZA: 60 g.
BOLSA: 1 Kg.
CAJA: 4 bolsas.

0000 "
00600

1 '_|:l .
1 DESCRIPCION:
Con jamon ibérico 100% y "
huevo. Bechamel suave =
y cremosa elaborada ' |
con leche fresca. :
: . 6 min.
E 3 5
b | "H.l:".



TOPGEL
PREMIUM

0 Mousse

Descongelar C'e —T\_/r‘r‘éﬂ

8 horas en
nevera.

20,00 €/caja
4 QO T

il 5gsalea
ey | o de 958 7

ESPECIFICACIONES I
PIEZA: 95 g. CAJA: 12 Uds. I

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 90 g.
CAJA: 20 Uds.

i:,_:'_:: 29,85 €/caja

La pieza

—

de 80 g sale a

MO
DE LOS CREPES:

TOPGEL @ O
00
0O

Cr‘epe \4

: @ A0DO DE ELABORACION
CONGELADOS:
) D l Cl L 0 calentar el horno
Vice e ecine a 180 °C, 4-5 min.
& ol -

DESCONGELADOS:
reducir el tiempo
a2-3 min.

3

v g CONGELADOS: - :
. @D 2 min. a 800 W. TOPGEL
4 DESCONGELADOS: ]
- s - K - - reducir el tiempo SOLUTION
ey s (TN A a1 min. Despues,
ﬁ- -'-',‘-., < 5.4 : SR plancha o sartén
' . i o 2 ; 1 “vuelta y vuelta”. Cr‘epe e

En la plancha,
descongelary a
media temperatura
pasar “vueltay
vuelta” 2 min.

-

ESPECIFICACIONES

E PIEZA: 80 g. CAJA: 24 Uds.

DESCRIPCION:
Postre cremoso
texturizado de limon
y licor de limoncello.

f
Caf‘amel o

Flan de Hisos

el Pedro Kiv:énez

ESPECIFICACIONES I
PIEZA: 105 g. CAJA: 12 Uds. I

Descongelar
2 horas en
nevera.

B

-

i MOVSSecIe La pieza

de 105 gsale a

131¢

La pieza
ESPECIFICACIONES de 105 gsale a de higos confitados e
g al Pedro Ximénez. ~ Descongelar :
PIEZA: 105 g | 2 horas en "3
CAJA: 12 Uds. y € . nevera. o
% E

£
{

» Limonce”o

000 L50¢::

\ DESCRIPCION:
\ Suave y cremoso flan

'""‘1‘.
o
L

- N A
R



DESCRIPCION:

Con una original forma,
combinamos el sabor
extraordinario del queso
de Idiazabal, con el toque
dulce de membirillo,
consiguiendo un postre
de alta reposteria

Pf‘ OJV(,’]L oS

» l<€ﬁb$+€f‘fa

Descongelar
2 horas en
nevera.

Profiteroles Clocolate {
C-a'\u'lLi”O 'Cliazabal “ Ave”a'\a
y Menbrillo ’ e

! La pieza BOLSA: 1,25 Kg.

La pieza de 53 g de18gsalea CAJA: 1 bolsa
sale a 1 1 4 @ 0
1€ 006 00
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18,25 €/cs1, che

CAJA: 6 estuches. relleno de crema

de avellanasy
con cubierto de
sabor chocolate y
avellanas.
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Descongelar
24 horas en
nevera.
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base de bizcocho.
| ECIFICACIONES
20,00 €/caja  ESPECIFICACIONES
PIEZA: 95 8.

Descongelar
8 horas en nevera.
La pieza de 95 ¢ CAJA: 12 Uds.
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TOPGEL
PREMIUM

M OouUsse ESPECIFICACIONES ,
\ PIEZA: 95
C:le C‘.\pé CAJA: 12 Udf.
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@00 La pieza

de 95 g sale 3

= .. DESCRIPCION: Descongelar 3
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Yy mango con una base
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TOPGEL

recorie e

ESPECIFICACIONES I

PIEZA: 1,5 Kg aprox.
CAJA: 4 piezas.

™ '.J\g-c-;f”;. Per

PIEZA: 68 g aprox.
BARQUETA: 22 Uds. (1,5 Kg aprox.)
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La racion
de 150 g A —
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BOLSA: 2 Kg.

CAJA: 4 bolsas. y Pa‘chJLa Paﬂc\c:ler‘a

Delegac(@nes a Sv Jisoosiciéfl

Avila Ciudad Real Guadalajara Murcia Soria
925 821 500 321 254 915 075 552 02 243 43 968 467 514 975 226 456
Badajoz Cordoba Guiplzcoa i Navarra Tarragona
925 821500 957 421713 943 611 764 902 101 066 948 188 511 902 101 066
Albacete Barcelona Cuenca Huelva Orense Teruel
967 246 33 938 495 572 969 331 32 959 317 900 08 37 902 243 434 978 606 335
Alicante Burgos Ibiza Palencia Toledo
965 492 162 902 243 434 938 495 572 971310 812 915 075 552 902 243 434 925 821 500
Almeria Caceres Gran Canaria & Malaga Salamanca Valencia
968 467 514 925 821 500 902 190 684 902 353 555 902 353 555 902 243 43 961 340 715
Aranda de Duero Cadiz Granada ioj Mallorca Sevilla Valladolid
975 226 456 956 404 012 902 353 555 941 25 0 971206 761 902 353 555 902 243 434

HINES Zamora
902 243 434 Para cual7uier Juéc\ o C—O/ISV“FC\ elja la Jeleéac{é/i MES cercana a UJ 902 243 434

SIGNIFICADOS MODOS DE EMPLEO
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MICROONDAS SARTEN FREIDORA VAPORERA BANO MARIA GOFRERA DESCONGELAR

SIGNIFICADOS ALERGENICOS

Todos nuestros productos cuentan con informacion alergénica especifica para su tranquilidad y la de sus clientes.
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Sésamo Cacahuetes Altramuces Huevo Mostaza Gluten Frutos de Sulfito Pescado Crustaceos Lacteos Moluscos Apio
cascara

Sugerencia de presentacion. Precios sin I.V.A., del 16-11-2022 al 31-12-2022, salvo error tipografico o fin de existencias.



