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SOLUCIONES
PARA LOS PROFESIONALES
DE LA RESTAURACIÓN

N O V I E M B R E - D I C I E M B R E
 2022 

Tiempo
   de celebrar,

llega la Navidad



Langostino
argentino

ESPECIFICACIONES

ESPECIE: Pleoticus muelleri.  ORIGEN: Argentina,  
Atlántico Sudoeste, FAO 41.  PIEZAS: disponibles en  

distintos calibres. ESTUCHE: 2 Kg.

PRECIO A
CONSULTAR

  

Gamba
pelada

ESPECIFICACIONES

ESPECIE: Solanocera melantho.  
Pesca extractiva.  ORIGEN: China.  

BOLSA: 900 g.  CAJA: 5 bolsas.

Brochetas de
Langostinos

ESPECIFICACIONES

ESPECIE: Litopenaeus vannamei.  
BROCHETA: 50 g (8 langostinos).  

ESTUCHE: 600 g.

 

Ventresca de Atún

ESPECIFICACIONES

ESPECIE: Thunnus  
albacares/obesus.   

Pesca extractiva.  
ORIGEN: a consultar. 

CAJA: 6 Kg aprox.

La ración de 150 g  
sale a 2,23 €

14,85 €/Kg

Salmón ahumado
precortado

ESPECIFICACIONES

ESPECIE: Salmo salar.  
ORIGEN: Noruega.   

PIEZA: 1,6 Kg aprox.

La ración  
de 100 g  
sale a 

3,27 €

32,70 €/Kg

  

15,10 € 
/bolsa

CALIBRE 30/50 13,10 € 
/bolsa

CALIBRE 50/70

0,75 € 
/brocheta
El estuche de 
600 g sale a

9,00 €
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Migas
de Bacalao

Extra

La ración  
de 150 g  

sale a 

1,46 €

9,70 €/Kg

PRECIO A

CONSULTAR

La pieza de 13 g  
sale a 0,13 €

9,50 €/Kg

CALIBRE 60/80

Langostino 
cocido

ESPECIFICACIONES

ESPECIE: Penaeus vannamei. Acuicultura. 
ORIGEN: Centro y Sudamérica.  

ESTUCHE: 2 Kg.

 

Tentáculos
de Pulpo

cocido

  

Bogavante

25,30 € 
/Kg

Precio para  
los CALIBRES

350/400
400/450
450/500

ESPECIFICACIONES

ESPECIE: Homarus americanus.  
ORIGEN: Canadá.

Concha
de Vieira

ESPECIFICACIONES

ESPECIE: Argopecten purpuratus.   
BOLSA: 800 g.  CAJA: 10 bolsas.

  

ESPECIFICACIONES

ESPECIE: Gadus moruha.  
Pesca extractiva.  

ORIGEN: Islandia.  
BOLSA: 500 g.  CAJA: 8 bolsas.

La pieza de 10 g  
sale a 0,10 €

9,15 €/Kg

CALIBRE 80/100
La pieza de 18 g  
sale a 0,18 €

9,90 €/Kg

CALIBRE 40/60

La pieza de 25 g  
sale a 0,25 €

10,00 €/Kg

CALIBRE 38/42

La pieza de 30 g  
sale a 0,32 €

10,80 €/Kg

CALIBRE 25/38

17,30 € 
/bolsa

CALIBRE 10/20

16,70 € 
/bolsa

CALIBRE 20/30
ESPECIFICACIONES

ESPECIE:  
Octopus vulgaris.  
Pesca extractiva.   
ORIGEN: Marruecos.   
UNIDAD: 350 g aprox.  
CAJA: 8 bolsas.
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La pieza  
de 30 g  
sale a 

0,13 €

4,30 €/Kg

ESPECIFICACIONES

ESPECIE: Dicentrarchus Labrax.  
ORIGEN: Turquía. 

PIEZA: 120-160 g.  CAJA: 5 Kg.

Angulis

ESPECIFICACIONES

BANDEJA: 200 g.  
CAJA: a consultar.

   

2,10 € 
/bandeja

Lubina
filete

Sardinas
ahumadas

ESPECIFICACIONES

ORIGEN: Marruecos.  
PIEZA: 14 g.   

BANDEJA: 550 g.  
CAJA: 10 bandejas.

La pieza de 14 g  
sale a 0,26 €

10,15 €/bandeja

Salpicón
de Marisco

ESPECIFICACIONES

BOLSA: 1 Kg.  
CAJA: 3 bolsas.

DESCRIPCIÓN:

Marisco (cola de gamba, 
carne de mejillón, 
pulpo cocido), pimiento 
rojo y verde, surimi.

La ración de 150 g  

sale a 1,08 €

7,20 €/Kg

 

 

Tellina

La ración  
de 250 g  
sale a 

3,16 €

12,63 €/Kg

ESPECIFICACIONES

ESPECIE:  
Donax tranculus.  
ORIGEN: Turquía. 

BOLSA: 250 g.  
CAJA: 12 bolsas.

Palitos
de Surimi

ESPECIFICACIONES

ESTUCHE: 1 Kg.  
CAJA: 5 estuches. 

   

  

DESCRIPCIÓN:
40% surimi.

La pieza de 140 g  
sale a 1,68 €

12,00 €/Kg

CALIBRE 120/160 C/P
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Cola de Gambón
pelada desvenada

ESPECIFICACIONES

ESPECIE: Pleoticus muelleri.   
ORIGEN: FAO 41. Océano 
Atlántico Sudoccidental. 

BOLSA: 900 g.  CAJA: 4 bolsas.

  

  

Rodaja de
Merluza

Austral10,85 €/Kg

ESPECIFICACIONES

ESPECIE: Merliccius australis.  
Pesca extractiva. 
ZONA DE PESCA: FAO 87/81/41 
ORIGEN: Austral.  PIEZA: 140-180 g. 
CAJA: 4,25 Kg (neto).

Zarzuela de
Ahumados

ESPECIFICACIONES

BOTE: 700 g. CAJA: 4 botes.

DESCRIPCIÓN:

Salmón ahumado, 
atún ahumado y  
fogonero ahumado.

La ración  
de 150 g  

sale a 

0,50 €

3,35 €/Kg

CALIBRE 40/60

La ración  
de 150 g  
sale a 

0,47 €

3,10 €/Kg

CALIBRE 60/80

Almeja
blanca

ESPECIFICACIONES

ESPECIE: Meretrix lyrata.   
ZONA DE PESCA: FAO 61/71.  
ORIGEN: Vietnam.   
ARTE DE PESCA: Rastras.   
TALLAS: 40/60 y 60/80.   
CAJA: 6 Kg.

Gamba cocida
ESPECIFICACIONES

ESPECIE:  
Parapenaoepsis spp.  

Pesca extractiva.  
TALLA: G.   

ORIGEN: Nigeria.  
ESTUCHE: 1 Kg.

La ración de 150 g  
sale a 1,74 €

11,60 €/Kg

 

La ración  
de 100 g sale a 

2,18 €

21,80 €/bolsa

La ración  
de 100 g sale a 

2,62 €

18,35 €/bote
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ESPECIFICACIONES

ORIGEN: España.

Cochinillo

PRECIO A

CONSULTAR
CALIBRES 3/4 Kg  
y 4/5 Kg

Vacuno
Lomo alto

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 3,5 Kg aprox.  
CAJA: 6 piezas.

PRECIO A

CONSULTAR

Secreto
de Cerdo

ESPECIFICACIONES

BOLSA: 2,5 Kg aprox.  
CAJA: 2 bolsas. 

DESCRIPCIÓN:
Parte entre 
la paletilla  
y la panceta.

La ración  
de 150 g sale a 

0,83 €

5,55 €/Kg

Codillo de
Cerdo confitado

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 375 g aprox. 
CAJA: 8 Uds.

Carrillada
de Cerdo
al Vino Tinto

ESPECIFICACIONES

BOLSA: 1 Kg.  
CAJA: 5 bolsas.

MODO DE ELABORACIÓN: 
�Descongelar en refrigeración 
y calentar completamente en 
sartén o plancha.

La ración  
de 150 g  

sale a 

3,30 €

22,00 €/Kg

  

  

  

  

 

3,05 € 
/unidad

DESCRIPCIÓN:
Codillo confitado 
con un preparado 
de especias.

MODO DE ELABORACIÓN:

Precalentar al baño María durante  
10-15 minutos a una temperatura de 85 °C 

o en microondas a máxima potencia 
durante 3-5 minutos con bolsa.

Introducir el contenido de la bolsa  
en el horno y dorar durante  
10 minutos aproximadamente.
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Steak Tartar
Solomillo de

Cerdo relleno
de Paté y Bacon

Solomillo
de Vaca

ESPECIFICACIONES

PIEZA: +2,4 Kg. 
CAJA: 15 Kg aprox. 

PRECIO A

CONSULTAR

Carpaccio
de Buey

ESPECIFICACIONES

ORIGEN: Europa.  
RACIÓN: 7 lonchas de 10 g (70 g).  

CAJA: 20 raciones interfoliadas. 
ESTUCHE: 1,4 Kg. 

CAJA: 5 estuches.

La ración de 70 g  
sale a 2,28 €

45,65 €/estuche

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 450 g aprox.  
BOLSA: 3 Uds.  

CAJA: 2 bolsas.

La ración  
de 150 g  

sale a 

1,88 €

12,55 €/Kg

3,75 € 
/unidad

 

 

  

  

 

DESCRIPCIÓN:
Punta de solomillo de ternera 
marinada y cortada con un grueso 
aproximado de 4 mm, textura perfecta. 
No incluye ningún añadido.

ESPECIFICACIONES

BOLSA: 120 g.  
CAJA: 16 Uds.

DESCRIPCIÓN:
Piezas de solomillo 
rellenas por la parte 
de central de paté 
tipo campagne, 
bacon y dátiles sin 
hueso.

MODO DE 
ELABORACIÓN:

 � Se cocina a una 
temperatura entre 
150 °C y 200 °C, 
dejar enfriar 
antes de lonchear.

Costilla Ribs
de Cerdo

confitado

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 400 g aprox. 
CAJA: 2,8 Kg.

La pieza de 400 g  
sale a 4,82 €

12,05 €/Kg

DESCRIPCIÓN:
Pieza noble obtenida  
del despiece de la canal 
de cerdo confitada con un 
preparado de especias.

MODO DE 
ELABORACIÓN:

Precalentar al baño María  
durante 10-15 minutos a  
una temperatura de 85 °C 

o en microondas a  
máxima potencia durante  
3-5 minutos con bolsa.

Introducir el contenido 
de la bolsa en el horno y 
dorar durante 10 minutos 
aproximadamente.
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Pimiento relleno
de Carrillera

al Vino Tinto

Abadejo
Pomodoro

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 150 g aprox.  
CAJA: 30 Uds. aprox.

     

La pieza de 150 g  sale a 1,30 €

8,65 €/Kg

La pieza  
de 60 g sale a 

0,48 €

8,00 €/Kg

    

 

Gratinado
de Brócoli

DESCRIPCIÓN:
Gratinado de 
brócoli ideal para 
acompañar  
a tus platos.

180 °C
22 min.

   

   

   

   

 

La pieza de 100 g  sale a 0,84 €

33,75 €/caja

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 100 g.  
CAJA: 40 Uds.

Hojaldre Vieira
y Espárragos

Trigueros

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 100 g aprox.  
CAJA: 30 Uds. (3 Kg).

La pieza de 100 g  
sale a 1,44 €

43,10 €/caja

    

   

DESCRIPCIÓN:

Filete de Abadejo 
de Alaska, de pesca 
sostenible MSC, 
cortado en 
porciones 
sin espinas, con un 
topping de tomate 
y mozzarella.

Sin vapor 
200 °C
25-30 min. 

Con vapor 
140 °C
20-25 min. 

DESCRIPCIÓN:

Carne de vieira 
16%, espárragos 
verdes 5%.

210 °C 
10 min.

Calentar  
sin descongelar.

5 min.  
a 850 W 

180 °C durante 
15-20 min. aprox.

ESPECIFICACIONES

BOLSA: 1 Kg.  
CAJA: 5 bolsas. 

Rabas con Rejo
(al estilo de Cantabria)

ESPECIFICACIONES

ESPECIE: Notodarus sloanii.  
BOLSA: 1 Kg.  CAJA: 4 bolsas. 

La ración  
de 150 g  

sale a 

1,97 €

13,10 €/Kg

    

    

DESCRIPCIÓN:

Pota neozelandesa con un fino enharinado 
según receta original de Cantabria.

Sin descongelar  
(180-190 °C) 2 min.

DESCRIPCIÓN:

Pimiento del piquillo 
relleno de bechamel 
con guiso de carrillada 
al vino tinto.
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Concha Vieira

Crepes
de Vieira
y Gambas

Solla rellena de
Mousse de Gambas

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 130 g.  
CAJA: 12 Uds.

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 170 g.  
CAJA: 3 Kg. 

  

   

 

La pieza de 170 g  
sale a 3,40 €

20,00 €/Kg

Gratinado
de Patata

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 120 g.  
CAJA: 40 Uds.

La pieza  de 120 g sale a 0,75 €

30,15 €/caja

  

  

  

  

 

La pieza de 110 g  
sale a 1,77 €

17,65 €/caja

  

  

  

 

180 °C 
22-24 min.

900 w 
6 min.

2 min.

La pieza  
de 130 g sale a 

1,75 €

21,05 €/caja

DESCRIPCIÓN:

Crepe salado relleno de una crema de 
queso con tiras de jamón y paleta cocidos.

2 min.

2 min.

4-5 min.

2 min.  

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 110 g.  CAJA: 10 Uds.

180 °C 
24 min.

DESCRIPCIÓN: 
Concha vieira 
rellena de carne 
de vieira 19%.

200 °C  
20 min.

700 W 
2 min. 40 seg.

       

      

DESCRIPCIÓN: 
Filete de solla 
relleno de gamba 
y mousse de 
gamba.

Muselina de
Espárragos

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 70 g.  CAJA: 20 Uds.

       

      

La pieza de 70 g  
sale a 1,11 €

22,25 €/caja

DESCRIPCIÓN: 
Suave muselina de espárragos 
ideal para acompañar a tus platos.

Precalentar  
10 min. a 170 °C  
y hornear 20 min.   
a 170 °C

2 min. y 15 seg. 
a 700 W
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Sakitos
de Setas,
Jamón y Foie

Sakitos de
Bogavante

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 15 g. CAJA: 800 g. 

     

    

Gyozas de
Langostino

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 20 g.  BANDEJA: 10 Uds.  
CAJA: 15 bandejas.

La pieza de 20 g  
sale a 0,45 €

4,50 €/bandeja

  

  

 

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 15 g.  
CAJA: 800 g. 

La pieza  de 15 g sale a 0,22 €

11,95 €/caja

La pieza  
de 15 g sale a 

0,22 €

11,95 €/caja

Sin descongelar a 
180 °C de 2-3 min.

Sin descongelar a 
180 °C de 2-3 min.

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 20 g.  
ESTUCHE: 1 Kg.  

CAJA: 4 estuches.

Sakitos de
Langostinos

La pieza  
de 20 g sale a 

0,35 €

17,70 €/caja

Sin descongelar a 
180 °C de 2-3 min.

Guindillas
rebozadas

ESPECIFICACIONES

BOLSA: 1 Kg.  
CAJA: 2 bolsas.

La ración  
de 150 g  

sale a 

2,30 €

15,30 €/Kg

DESCRIPCIÓN:

Guindillas verdes recubiertas de 
un crujiente rebozado, prefritas 
y congeladas.

Sin descongelar a 
180 °C varios min.

100 °C
6-8 min.

700w
5-6 min.
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Crujiente
de Patata y

Langostino

Ravioli de
Langostino

Crujiente
de Langostino

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 25 g.  BANDEJA: 10 Uds. (250 g).  

CAJA: 10 bandejas (2,5 Kg). 

ESPECIFICACIONES
PIEZA: 20 g.  BANDEJA: 10 Uds. (200 g).  CAJA: 12 bandejas (2,4 Kg). 

La pieza de 20 g  
sale a 0,53 €

5,30 €/bandeja  

  

   

 

DESCRIPCIÓN:

Ravioli de pasta filo 
relleno de langostino 
vannamei 44%, 
calamar 7% y verduras.

3-5 min.

250 °C
5-7 min. 

La pieza de 30 g  
sale a 0,59 €

5,90 €/bandeja

  

La pieza de 25 g  
sale a 0,61 €

6,10 €/bandeja
  

 

Queso
de Cabra

fresco en
Tempura

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 17 g aprox.  
BOLSA: 250 g. 

CAJA: 12 bolsas.

La ración de 150 g  
sale a 1,83 €

12,20 €/Kg

160-180 °C
3-5 min.

160-180 °C
3-5 min.

200 °C
5-7 min. 

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 30 g aprox.  
BANDEJA: 10 Uds. (300 g).  
CAJA: 10 bandejas (3 Kg). 

Langostino
pasta Filo

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 10 g.  
BOLSA: 1 Kg.  

CAJA: 3 bolsas.

La pieza  
de 10 g sale a 

0,15 €

15,20 €/Kg

DESCRIPCIÓN:

Cola de 
langostino 
Vannamei 50% 
con especias 
recubierto de 
pasta filo.

180 °C
2-3 min.

  

180 °C
3 min. y medio  
aprox.

200 °C
6 min. aprox. 
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Empanada
cocida de AtúnESPECIFICACIONES

PIEZA: Plancha  
de 1.550 g. 
CAJA: 1 Ud.

La ración de 150 g  
sale a 1,14 €

11,80 €/unidad

   

Gyozas
fungus Pollo

La pieza de 20 g  
sale a 0,15 €

7,30 €/Kg

   

   

   
160 °C
3 min. sin 
descongelar

Hervir 
3 min.

Precalentar 
a 200 °C
15 min.

6-10 min.A fuego 
moderado
unos 2 min.

Empanada de Carne

ESPECIFICACIONES

PIEZA: Plancha  
de 1.800 g. 
CAJA: 1 Ud.

   
La ración de 150 g  
sale a 1,03 €

12,40 €/unidad

DESCRIPCIÓN:
Auténtica empanada 
gallega de carne 
(paleta de cerdo 30%). 180-200 °C

70-75 min.

Flor de
Alcachofa

confitada
ESPECIFICACIONES

PIEZA: 80 g.  
BANDEJA: 950 g.  

CAJA: 4 bandejas.

La pieza de 80 g  
sale a 0,94 €

11,15 €/bandeja

Empanada de Atún

ESPECIFICACIONES

PIEZA: Plancha de 1.800 g. 
CAJA: 1 Ud.

  

 

La ración de 150 g  
sale a 1,03 €

12,40 €/unidad
180-200 °C
70-75 min.

DESCRIPCIÓN:
Auténtica empanada 
gallega de atún 30%.

Twister de
Langostino

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 21 g.  
CAJA: 800 g. 

La pieza  de 21 g sale a 0,44 €

16,70 €/caja

    
    
 

Sin descongelar a 180 °C de 2-3 min.

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 20 g.  CAJA: 3 Kg.
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ESPECIFICACIONES

PIEZA: 40 g.  
BOLSA: 1 Kg.  

CAJA: 4 bolsas. 

Croquetas de
Queso Azul y

Cebolla caramelizada

Croquetas
de Boletus

y Trufa

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 40 g.  
BOLSA: 1 Kg. 

CAJA: 4 bolsas.

Croquetón
de Jamón Ibérico

y Huevo
ESPECIFICACIONES

PIEZA: 60 g.  
BOLSA: 1 Kg. 

CAJA: 4 bolsas. 

Croqueta
Carrillera al

Vino Tinto

Croquetas
Cremosas

de Mar

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 20 g.  
BOLSA: 1 Kg.  

CAJA: 4 bolsas. 

DESCRIPCIÓN:

Croquetas elaboradas a partir de una bechamel 
con carne de carrillera de cerdo y vino tinto.

180 oC 
4 min. aprox.

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 40 g.  
BOLSA: 1 Kg. 

CAJA: 5 bolsas.

     

    

La pieza  
de 40 g sale a 

0,31 €

7,80 €/Kg

La pieza  
de 40 g sale a 

0,32 €

7,95 €/Kg

        

     

    

La pieza  
de 60 g sale a 

0,47 €

7,80 €/Kg

La pieza  
de 40 g sale a 

0,25 €

6,15 €/Kg

La pieza  
de 20 g sale a 

0,19 €

9,30 €/Kg

  

  

  

 

   

  

DESCRIPCIÓN:
Croqueta con Hongo 
Boletus y aroma 
de trufa. Bechamel 
suave y cremosas 
elaborada con 
leche fresca.

180 °C
4 min. y 30 seg. 

DESCRIPCIÓN:
Con gulas y 
gambas al ajillo. 
Bechamel suave 
y cremosa 
elaborada con 
leche fresca.

Calentar a 200 °C,  
reducir a 180 °C y
freír 3 min. y 15 seg. 

DESCRIPCIÓN:

Con jamón ibérico 100% y  
huevo. Bechamel suave 
y cremosa elaborada 
con leche fresca.

6 min.

Croquetas de
Rabo de Toro 

La pieza  
de 32 g sale a 

0,30 €

9,30 €/Kg

ESPECIFICACIONES
PIEZA: 32 g.  BOLSA: 500 g. 

CAJA: 6 bolsas.

DESCRIPCIÓN:
Croqueta elaborada con el típico sabor del rabo de toro cordobés, 66% de ternera.

2-3 min.

    
    
    

DESCRIPCIÓN:
Con queso azul y cebolla 
caramelizada. Bechamel 
suave y cremosa elaborada 
con leche fresca. La cebolla 
es caramelizada por 
nosotros mismos. 

Calentar a 200 °C,  
reducir a 180 °C  
y freír 4 min. 
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Mousse de
Limoncello

La pieza  
de 105 g sale a 

1,31 €

15,70 €/caja

 

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 95 g.  CAJA: 12 Uds.

Crepe de
Caramelo

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 90 g.  
CAJA: 20 Uds.

La pieza  de 90 g sale a 1,01 €

20,25 €/caja

    

    

  

  
La pieza  

de 105 g sale a 

1,31 €

15,70 €/caja

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 105 g.  CAJA: 12 Uds.

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 105 g.  
CAJA: 12 Uds.

La pieza  
de 95 g sale a 

1,67 €

20,00 €/caja

Crepe
Dulce de Leche

   

   

   

 

La pieza  
de 80 g sale a 

1,24 €

29,85 €/caja

MODO DE ELABORACIÓN 
DE LOS CREPES:

 � CONGELADOS: 
calentar el horno  
a 180 °C, 4-5 min. 
DESCONGELADOS: 
reducir el tiempo  
a 2-3 min.

 � CONGELADOS:  
2 min. a 800 W. 
DESCONGELADOS: 
reducir el tiempo 
a 1 min. Después, 
plancha o sartén 
“vuelta y vuelta”.

 � En la plancha, 
descongelar y a 
media temperatura  
pasar “vuelta y 
vuelta” 2 min.

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 80 g.  CAJA: 24 Uds.

Flan de Higos
al Pedro Ximénez

Mousse
de Turrón

DESCRIPCIÓN:
Postre cremoso 
texturizado de limón 
y licor de limoncello.

  

  

  

DESCRIPCIÓN:  
Suave y cremoso flan  
de higos confitados  
al Pedro Ximénez. Descongelar 

2 horas en 
nevera.

Descongelar 
8 horas en 
nevera.

Descongelar 
2 horas en 
nevera.
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Mousse de
Chocolate blanco

y Mango
ESPECIFICACIONES

PIEZA: 95 g.  
CAJA: 12 Uds.

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 95 g.  
CAJA: 12 Uds.

  

  

  

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 53 g.  ESTUCHE: 16 Uds. 
CAJA: 6 estuches.

Profiteroles Chocolate
y Avellana

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 18 g.  
BOLSA: 1,25 Kg.  

CAJA: 1 bolsa

  

  

 

La pieza  
de 18 g sale a 

0,17 €

12,05 €/caja

La pieza de 53 g  
sale a 1,14 €

18,25 €/estuche

  

  

  

 

La pieza  
de 95 g sale a 

1,43 €

17,20 €/caja

La pieza de 95 g  
sale a 1,67 €

20,00 €/caja

Mousse
de Café

y Caramelo

Canutillo Idiazábal
y Membrillo

DESCRIPCIÓN:  
Mousse de chocolate blanco  
y mango con una base  
crujiente de galleta.

Descongelar 
8 horas en 
nevera.

DESCRIPCIÓN:
Mousse de café 
con glaseado de 
caramelo sobre una 
base de bizcocho.

Descongelar  
8 horas en nevera.

   
   

DESCRIPCIÓN:
Profiteroles con un 
relleno de crema 
de avellanas y 
con cubierto de 
sabor chocolate y 
avellanas.

DESCRIPCIÓN: 
Con una original forma, 
combinamos el sabor 
extraordinario del queso 
de Idiazábal, con el toque 
dulce de membrillo, 
consiguiendo un postre 
de alta repostería

Descongelar 
2 horas en 
nevera.

Descongelar 
24 horas en 
nevera.
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Todos nuestros productos cuentan con información alergénica específica para su tranquilidad y la de sus clientes.
SIGNIFICADOS ALERGÉNICOS

Sésamo Cacahuetes Altramuces Huevo Mostaza Gluten Frutos de 
cáscara

Sulfito Pescado Crustáceos Lácteos Moluscos Apio Soja

Central
913 431 110

Albacete
967 246 331
Alicante
965 492 162
Almería
968 467 514
Aranda de Duero
975 226 456
Asturias
902 243 434

Ávila
925 821 500
Badajoz
925 821 500
Barcelona
938 495 572
Burgos
902 243 434
Cáceres
925 821 500
Cádiz
956 404 012

Ciudad Real
926 321 254
Córdoba
957 421 713
Cuenca
969 331 324
Girona
938 495 572
Gran Canaria
902 190 684
Granada
902 353 555

Guadalajara
915 075 552
Guipúzcoa
943 611 764
Huelva
959 317 900
Ibiza
971 310 812
Jaén
902 353 555
La Rioja
941 256 390

León
902 243 434
Lleida
902 101 066
Lugo
982 263 715
Madrid
915 075 552
Málaga
902 353 555
Mallorca
971 206 761

Murcia
968 467 514
Navarra
948 188 511
Orense
902 243 434
Palencia
902 243 434
Salamanca
902 243 434
Sevilla
902 353 555

Soria
975 226 456
Tarragona
902 101 066
Teruel
978 606 335
Toledo
925 821 500
Valencia
961 340 715
Valladolid
902 243 434
Zamora
902 243 434

Delegaciones a su disposición

Para cualquier duda o consulta elija la delegación más cercana a Ud.

SIGNIFICADOS MODOS DE EMPLEO

HORNO MICROONDAS GRILL FREIDORA COCER VAPORERASARTÉN GOFRERABAÑO MARÍA DESCONGELAR

La ración  
de 150 g  
sale a 

2,20 €

14,65 €/Kg

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 68 g aprox.  
BARQUETA: 22 Uds. (1,5 Kg aprox.)

Torreznos
prefritos

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 1,5 Kg aprox.  
CAJA: 4 piezas.

Queso medio ibérico viejo
Conde Duque

La ración  
de 150 g  
sale a 

2,19 €

14,60 €/Kg

 

 TOPGEL  recomienda

Patata Parisina
(con y sin piel)

ESPECIFICACIONES

BOLSA: 2 Kg.  
CAJA: 4 bolsas. Patata Panadera

5a gama
La ración  
de 150 g  

sale a 

0,26 €

1,70 €/Kg

Sugerencia de presentación. Precios sin I.V.A., válidos del 16-11-2022 al 31-12-2022, salvo error tipográfico o fin de existencias.

Refrigerados
Productos


